


Sestavte 
si vlastní 
bonboniéru 

pro své milé
nebo obchodní 

přátele.





Mléčné pralinky
m1 nugát crisps m2 vlašský ořech

m3 arašídy m4 karamel



m5 karamelová sušenka m6 jahodový cheesecake

m7 vaječný likér m8 lískový ořech



b1 amaretto b2 mléčný nugát

b3 nugát crisps b4 vlašský ořech

Bílé pralinky



b7 karamel

b8 kokos

b9 káva

Bílé pralinky
b5 lemon b6 malina



h1 banán h2 chilli

Hořké pralinky

h3 marcipán h4 pomeranč



h8 kokos

h5 mandlový krém

h9 mléčný nugát

h10 čoko-máta

h7 višeň

h6 pistácie





Mléčná jahoda, zázvor, goji, konopné semínko 

Bílá jahoda, malina, goji, slunečnicové semínko 

Hořká malina, borůvka, goji, konopné semínko 

50 g nebo 100 g

Čokoláda



Čokoládové
srdce

100 g

Čokoládové srdce — mléčné

sušené ovoce, kandovaný zázvor a konopné semínko

Čokoládové srdce — bílé

jahody, borůvky a slunečnicové semínko

Čokoládové srdce — hořké  

mandle a chilli







15 g nebo 25 g
Lízátka



s1 kávová

s3 karamelová

s2 pistáciová

s4 pomerančová

Svatební



s5 kokosová

s7 citronová Výr
ob

a 
po

uze
 

na
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áz

ku
.

s4 pomerančová

s6 malinová

pralinky



…na začátku jsme s klienty v potravinářské dílně připravovali jen 

svačinky. Následovala výroba dezertů a později se tato dílna roz-

voněla i vůní sušenek, které dostaly název Andělské sušenky. Proč 

příště nezkusit vyrábět čokoládové pralinky? Nápad se klientům 

velice líbil, a tak jsme začali experimentovat.

 Učili jsme se s čokoládou pracovat a společně chybovali. Studova-

li přesné technologické postupy. Ta temperace pralinek je skuteč-

ná alchymie v praxi! Bylo nutné vytvořit i příznivé podmínky  

k tuhnutí a uchování, protože u ručně vyrobených pralinek ne-

záleží pouze na chuti, ale také na vzhledu. Postupem času jsme  

se naučili vyrábět opravdu kvalitní lahodné pralinky a k tomu  

i jiné dobroty z belgické čokolády. 

 Zájem ze strany zákazníků, dárců i podporovatelů rychle rostl 

a brzy bychom to všechno přestali stíhat. Přemýšleli jsme, jak 

pokračovat. Opravdu musíme pralinky a sušenky vyrábět pouze  

v rámci terapeutických dílen? Od myšlenky k činům netrvalo 

dlouho a vznikl sociální podnik Speramus s.r.o.  Ten zaměstnává 



lidi se zdravotním znevýhodněním, kteří na otevřeném trhu práce 

potřebují vyšší míru podpory nebo kratší pracovní úvazky. A tak 

nejenže naše pralinky skvěle chutnají, ale také pomáhají. 

 Nákupem v Andělském obchodě podpoříte naši činnost. Kromě 

těchto originálních pralinek v perfektní formě, zde naleznete i dal-

ší vlastní výrobky — sušenky, svíčky, keramiku, textilní výrobky  

a jiné. Naše výrobky stále zdokonalujeme. 

 Pokud je to v našich silách, neváháme vyhovět přáním svých 

zákazníků. Stále rostoucí zájem je pro nás důkazem, že můžeme 

konkurovat, co se chuti a vzhledu týče, věhlasným výrobcům na 

našem trhu.

Přesvědčte se návštěvou našeho Andělského obchodu. 

Jsme tu s vámi a jsme tu pro vás



+ 420 605 883 702
objednavky@speramus.cz 

www.speramus.cz

Fakturační adresa 

Speramus s.r.o. 

Charitní sociální podnik 

Kostelní nám. 24/3 

571 01  

Moravská Třebová 

IČO: 01814508

DIČ: CZ01814508

Doručovací adresa 

Speramus s.r.o.

Charitní sociální podnik 

Kostelní nám. 24/3

571 01  Moravská Třebová

Prodejna 

Andělský obchod 

Nám. T. G. Masaryka 

30 Moravská Třebová




